
M E N Ú  D E  I N V I E R N O
D I S P O N I B L E  D E  1 3 : 0 0  -  1 6 : 0 0

1 8 €  L U N E S  -  V I E R N E S  ·  2 5 €  F I N E S  D E  S E M A N A  Y  F E S T I V O S
E L  M E N Ú  I N C U Y E  PA N  Y  B E B I D A  ( 1  b o t e l l a  c a d a  3  c o m e n s a l e s )

ARROZ CREMOSO
de verduritas y pato

ENSALADA DE QUESO DE CABRA
y nueces

REVUELTO DE HONGOS
con crujiente de queso

PASTA RELLENA DE CALABAZA
con queso y jamón

CHULETA DE VACA  / suplemento 6€

SOLOMILLA DE VACA  / suplemento 6€

ENTRECOT
con patatas y pimientos

GUISO DE CARRILLERA
con patatas

GUISO DE RABO DE TORO

P O S T R E S

COULANT DE CHOCOLATE

COULANT DE QUESO MANCHEGO

TARTA DE QUESO

TARTA DE LIMÓN

FLAN DE QUESO
con helado de vainilla

FLAN DE CAFÉ Y CARAMELO

BROWNIE DE CHOCOLATE

E N T R A N T E S

P L A T O  P R I N C I PA L

INFORMACIÓN ALÉRGENOS:

POCHAS CON CHORIZO Y PANCETA

CREMA DE CALABACÍN Y PATATA
con picatostes de pan

ALCACHOFAS FRITAS
con crema de patata y jamón***

TAGLIATELLE CON GAMBAS
y salsa de queso***

***solo los fines de semana

JAMONCITOS DE POLLO
con verduras

BACALAO RELLENO 
DE PUERRO Y GAMBAS
con salsa de pimiento

RAPE EN SALSA VERDE***

CORDERO AL HORNO***
con patatas

***solo los fines de semana

 PLATOS INDIVIDUALES
PRECIO: 15€. Disponibles entre semana

LUBINA
con ensalada, patatas y padrones

BROCHETA DE CERDO
con salsa teriyaki

CHULETILLAS DE CORDERO
con ensalada

PLATO DE HUEVOS FRITOS
con chistorra, tomate y patatas


